
Em Maio de 1962 o casal, Sr. Joaquim Albino
Moreira e Dona Conceição de Oliveira
Moreira inaugurava o primeiro Restaurante da
cidade de Paraty e a primeira Pousada. Os
herdeiros relatam que a  população da cidade
veio na porta  para parabenizar os
proprietários  pelo feito histórico. A ideia de
transformar o prédio histórico em Restaurante
e Pousada foi de um amigo, visionário,
conhecido como Julio Gringo. Desde o
surgimento do Restaurante que muitos artistas
como   a atriz Maria Della Costa, a pintora
Djanira, a cantora Nara Leão começaram a
frequentar Paraty.
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HISTÓRIA DE PIONEIRISMO 

Sr. Joaquim  e Dona Conceição

O MAIS ANTIGO DE PARATY DESDE 1962

POUSADA E RESTAURANTE 
SANTA RITA

Entre tantos artistas o saudoso ator Paulo
Autran um dos gênios da dramaturgia
brasileira, ele   era um cliente assíduo do
Restaurante todas as vezes que vinha a Paraty.
 
O Sr. Joaquim faleceu em 1998 e Dona
Conceição em 2010 deixando o prédio para os
filhos - muitos deles nascidos na Pousada -, que
continuam dirigindo o casarão até os dias de
hoje.

In May 1962, Mr. Joaquim Albino Moreira
and Dona Conceição de Oliveira Moreira
inaugurated the first restaurant and hotel in
the city of Paraty. The heirs report that
townspeople came to the door to congratulate
the owners on their historic feat. The idea of
transforming the historic building into a
restaurant and inn came from a visionary
friend known as Julio Gringo. It was due to
the emergence of the restaurant that many
artists, such as Maria Della Costa, the painter
Djanira, and the singer Nara Leão, began to
frequent Paraty.Among so many artists, the
late actor Paulo Autran was a regular
customer of the restaurant every time he
came to Paraty. Mr. Joaquim died in 1998 and
Dona Conceição died in 2010 leaving the
building to his children - many of them born
at the Pousada - who continue to run the
mansion to this day. 
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ENTRADAS E SALADASENTRADAS E SALADAS

ENTRADAS

R$ 85,00

PALMITO SALTEADO AO 
AZEITE DE ERVAS

CARPACCIO DE FILÉ
MIGNON 

LULA GRELHADA
CHEFE OSVALDO R$ 90,00

AZEITE DE ERVAS E PÃO

R$ 70,00
R$ 110,00

PALMEIRA PROVENÇAL
CHEFE CAJÚ

ALFACE, TOMATE, CEBOLA, PALMITO,
MANGA, CAMARÕES,  VINAGRE DE
MARACUJÁ

VINAGRETE DE FRUTOS
DO MAR
MARISCO E LULA AO VINAGRETE

R$ 70,00

SASHIMI CAIÇARA

FILÉ MIGNO EM FATIAS FINAS,
ALCAPARRAS E QUEIJO PARMESÃO

R$ 110,00

STARTERS AND SALADS

SALADA SANTA RITA

PALM HEART SEASONED WITH
OLIVE OIL AND HERBS

ESCABECHE
LULA,  POLVO E LEGUMES
MARINADOS

GREEN SALAD WITH
PASSION FRUIT DRESSING

GRILLED SQUID, OLIVE OIL,
HERBS AND BREAD

FILET MIGNON INTO THIN SLICES,
CAPERS AND PARMESAN CHEESE

MARINTED SQUID ,  OCTOPUS
AND VEGETABLES

R$ 110,00

SEA BASS FILET,  INTO THIN SLICES,
ORANGE AND SEASONED SOY
SAUCE

SHELLFISH AND SQUID VINAIGRETTE

FILÉ DE ROBALO EM FATIAS FINAS,
COM LARANJA E MOLHO SHOYU
TEMPERADO

BANANA FLAMBADA R$ 40 ,00

ACOMPANHA SORVETE  DE CREME 

FLAMBÉED BANANA WITH ICE CREAM

ENTRADAS
STARTERS

SALADAS
SALADS

SOBREMESA
DESSERTS

SOBREMESA CASEIRA

HOMEMADE DESSERT

R$ 40 ,00



PEIXES E FRUTOS DO MARPEIXES E FRUTOS DO MAR
FISH AND SEA FOOD

CAMARÃO COSTA VERDE

 RISO TROPICAL
CAMARÕES FLAMBADOS, PALMITOS,
CUBINHOS DE ABACAXI, 
ACOMPANHA  ARROZ

R$ 110,00

R$ 15,00ARROZ

FEIJÃO

BATATA FRITA

MOQUECA
DE FRUTOS DO MAR

R$ 15,00

R$ 40,00

PAELLA SANTA RITA R$ 230,00

R$ 230,00

R$ 105,00

PEIXE CAIÇARA 
FILÉ DE PEIXE COM BANANA E
LEGUMES FLAMBADOS.
ACOMPANHA ARROZ COM PALMITO

R$ 180,00

CALDEIRADA

CAMARÃO,  LULA, MEXILHÃO,  MARISCO,
POLVO, PEIXE, FILÉ DE LAGOSTA.
ACOMPANHA ARROZ E FAROFA DE DENDÊ

R$ 250,00

ARROZ,  PIRÃO,  CAMARÕES, POLVO, 
LULA,  CARNE DE SIRI

RICE

BEANS

FRENCH FRIES

FISH FILLET  WITH BANANE AND
VEGETABLES FLAMBÉ SERVED WITH 
RICE AND  PALM HEART

PEIXE, CAMARÃO, LULA,  POLVO,
MEXILHÃO, BRÓCOLIS, PIMENTÕES 

FISH,  SHRIMP,  SQUID, OCTOPUS,
MUSSELS, BROCCOLIS, PEPPERS

RICE,  MUSH, SHRIMP,
OCTOPUS, SQUID, CRAB

SHRIMPS FLAMBÉ IN CACHAÇA WHIT
GUAVA SAUCE

SHRIMP, SQUID, MUSSEL, SHELLFISH, OCTOPUS,
FISH, LOBSTER FILET,
RICE, DENDÊ  COCONUT MANIOC FLOUR

SHRIMPS FLAMBÉ IN CACHAÇA WITH PALM
HEARTS, RICE AND PINEAPPLE CUBES

INDIVIDUAL DISH
INDIVIDUAL

PORCÕES
SIDES

ESPAGUETE
COM FRUTOS DO MAR

R$ 230,00

SPAGHETTI,  SHRIMP, 
OCTOPUS, SQUID

ESPAGUETTI,  CAMARÕES, POLVO, LULA

BOBÓ DE CAMARÃO R$ 150,00

CAMARÃO, CREME DE MANDIOCA,
LEITE DE COCO, CHEIRO VERDE
SHRIMP,  MANIOC CREAM,
COCONUT MILK, HERBS
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CAMARÕES FLAMBADOS NA 
CACHAÇA, AO MOLHO DE GOIABA

PEIXE À BRASILEIRA  R$ 75,00

PEIXE AO MOLHO DE CAMARÃO,  PIRÃO
E ARROZ

FISH FILLET WITH SHRIMP  SAUCE, MUSH
AND RICE

 DUAS PESSOAS
FOR TWO PEOPLE

LULA RECHEADA
  CHEFE OSVALDO

LULAS RECHEADAS COM FAROFA DE
BANANA E CAMARÃO

STUFFED SQUID WITH  MANIOC FLOUR,
BANANA AND SHRIMP

R$ 85,00



FRANGO GABRIELA

FILÉ MIGNON AO
MOLHO DE VINHO

R$ 95,00

R$ 90,00

LOMBO DE PORCO AO 
MOLHO DE MARACUJÁ

ACOMPANHA  LEGUMES
FLAMBADOS E ARROZ

R$ 110,00

PORK LOIN WITH PASSION FRUIT
SAUCE

FILÉ DE FRANGO FLAMBADO COM
LEGUMES, AO MOLHO DE ABACAXI E
COCO PERFUMADO COM CANELA

FILET MIGNON  STEAK WITH RED
WINE SAUCE SERVED  WITH
FLAMBÉED VEGETABLES AND RICE

R$ 15,00ARROZ

FEIJÃO

BATATA FRITA

R$ 15 ,00

R$ 40,00

RICE

BEANS

FRENCH FRIES

FLAMBÉED CHICKEN FILET  WITH
VEGETABLES, PINEAPPLE AND
COCONUT SAUCE

CARNE BOVINA
BEEF STEAK

CHICKEN
FRANGO

PORCÕES 
SIDES

SUÍNO
PORK

DESSERTS
SOBREMESA

BANANA FLAMBADA R$ 40,00

ACOMPANHA SORVETE  DE
CREME 

FLAMBÉED BANANA WITH ICE CREAM

SOBREMESA CASEIRA R$ 40,00

HOMEMADE DESSERT

CARNES ( PRATO INDIVIDUAL) CARNES ( PRATO INDIVIDUAL) 
MEAT  ( INDIVIDUAL DISH )

@santaritaparaty@pousadasantaritaparaty
POUSADASANTARITAPARATY.COM.BR



BEBIDASBEBIDAS

LONGNECK

ÁGUA MINERAL.................................................... R$ 7,00

R$ 25,00 GIN TÔNICA ........................................................ R$ 40,00

R$ 14,00

R$ 10,00

R$ 50,00

ORIGINAL 600ML ............................................................. R$ 25,00

GUARANÁ 350 ML ...........................................

CERVEJA IMPORTADA

CHOPP ARTESANAL PILSEN  500 ML ....................

R$ 35,00

CHOPP ARTESANAL PILSEN  300 ML .....................

CAIPIRINHA  ...................................................... R$ 25,00

JORGE AMADO  ................................................ R$ 30,00

SUCO NATURAL ................................................. R$ 15,00

DOSE CACHAÇA ................................................ R$ 10,00

ERDINGER HELLES E WEISSBIER ............................

PAULISTÂNIA PURO MALTE .......................................

RED BULL 250 ML ............................................

R$ 10,00

CHOPP ARTESANAL APPA 500 ML ......................... R$ 30,00

CHOPP ARTESANAL APA  300 ML ......................

R$ 35,00

PAULISTÂNIA CAMINHO DAS NDIAS00ML...........

PRAGA PREMIUM PILS ...................................................

R$ 35,00

R$ 45,00
HOFBRÄU OKTOBERFESTBIER  500 ML ............... R$ 50,00

CORONA EXTRA  330ML ...............................................
R$ 15,00HEINECKEN  330 ML ......................................................

R$ 15,00

 HEINECKEN  600 ML .......................................................

R$ 15,00

DRINKS

R$ 25,00

CHOPP ARTESANAL

GARRAFA 600ML/ BOTTLE 600ML

FANTA   350 ML .................................................

SCHWEPPES  350 ML .....................................

COCA COLA  350 ML ........................................ 

COCA COLA ZERO  350 ML ...........................

R$ 10,00

R$ 10,00

R$ 15,00

R$ 10,00

NATURAL FRUIT JUICES

NATURAL WATER
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CERVEJAS
BEERS

REFRIGERANTES
SOFT DRINKS

DESTILADOS
SPIRITS

ÁGUA / SUCOS
MINERAL WATER/JUICESPAULISTÂNIA VIADUTO HOP LAGER 500ML........

PAULISTÂNIA DESVAIRADA 500ML .......................... R$ 35,00

GARRAFA 500ML/ BOTTLE 500ML


